
発売元：鈴茂器工株式会社     製造元：日油株式会社

エスワン10kgエスワン5kg

加えるだけで、
美味しいご飯が炊き上がる。

ご飯の風味と食感を高め、シャリの老化を延長。
米飯の量産ラインにおける作業性向上に、優れた効果を発揮します。

炊飯用エマルジョンオイル

エスワン
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202406(suzumo)

https://www.suzumo.co.jp（国内）
https://www.suzumokikou.com（海外）

本 社
東京事業所

□
□

〒164-0001
〒176-0012

東京都中野区中野4-10-1 中野セントラルパークイースト  ℡03-3993-1371㈹
東京都練馬区豊玉北2-23-2  営業本部 ℡03-3993-1452  海外事業本部 ℡03-3993-1407

□ 東京工場：埼玉     □ 海外拠点：アメリカ合衆国（CA, NJ）・シンガポール

札幌営業所
仙台営業所
盛岡出張所
名古屋営業所

□
□
□
□

℡011-876-9339㈹
℡022-235-0861㈹
℡019-613-2361㈹
℡052-768-7030㈹

℡086-239-9260㈹
℡092-477-3555㈹
℡096-234-7165㈹

岡山出張所
九州営業所
熊本出張所

□
□
□

浜松出張所
大阪営業所
北陸出張所
広島営業所

□
□
□
□

℡053-461-5211㈹
℡072-728-9007㈹
℡076-201-8799㈹
℡082-836-5000㈹

全国ネットワーク
詳細はこちら

見て､触れて､実演できるオペレーション･
ショールームへぜひお越し下さい。

Web ▼

お問合せ
フォーム℡03-3993-1452

製品に関するお問合せは
東京事業所
営業本部

洗米・加水後、炊き水に加えます。
※生米重量に対し、エスワン0.5～2％
  （生米一升に対し、エスワン約8～30g）
●開封後要冷蔵　●品質保証期間：製造後180日（要冷蔵）

● 水の分散性が良く、炊飯釜全体に均一に分散。
　 スピーディーに混合します。
● エスワンの油脂が、お米一粒一粒の表面を均一に
　 コーティング。含有脂肪の劣化した2等米や3等米、
　 古米、古々米などの味も向上させます。
● 油臭さがほとんどありません。

エスワン6つのメリット

エスワンの特長

使用方法

ご飯のつやが良くなります。
口当たりの良い、なめらかな食感が保たれます。
保湿性に優れ、しっとりとします。
炊きたてのおいしさが長持ちし、ご飯の老化を防ぎます。
一粒一粒の型崩れを抑え、ほぐれが良くなります。
機械適性も抜群です。釜や機械にご飯が付着しにくく
なり、洗浄が楽になります。
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加えるだけで、
美味しいご飯が
炊き上がる。

炊飯用エマルジョンオイル

エスワン


